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Zespot Szkot Gastronomicznych w Lodzi
ul. Sienkiewicza 88, 90-357 tad

tel.: 42 636 75 44
e-mail: gastronomik@zsg.elodz.edu.pl
Patroszacz ryb

www.zsg.ddns.net

Klasyfikacja Zawodow i Specjalidoi: 932904

Zespot Szkét i Placowek Wiatowych

Nowoczesnych Technologii Wojewddztwa

Lodzkiego w Lodzi Centrum Informacji

tel. (42) 631 98 48 wew. 15 t odzi:
e-mail:szkola@nowoczesnaszkola.edu.pl W todzi.
www.nowoczesnaszkola.edu.pl

ul. Woélczaiska 49,
90-608 tod
Tel. (42) 66 30 255, 66 30 273

oraz oddziatach:
w Piotrkowie Trybunalskim:
ul. Wojska Polskiego 2,

97 - 300 Piotrkéw Trybunalski
Tel. (44) 649 60 87

w Sieradzu:

ul. 3 Maja 7,
98 - 200 Sieradz
Tel. (43) 822 81 84, 822 81 86

w Skierniewicach:

ul. Senatorska 10, Wojewddzki Urzad Pracy w todzi

96 - 100 Skierniewice Centrum Informaciji
Tel. (46) 833 39 74, 833 36 50 i Planowania Kariery Zawodowej



Patroszaczem ryb nazywamy osatajmupca
patroszeniem, obrabk
i nadziewaniem ryb oraz przygotowywaniem
ich do wedzenia.

sic  filetowaniem,

Zadania zawodowe;

filetowanie ryb, przygotowywanie rybiego
migsa do stanu niezawieggapgo d&ci ani
skory

usuwanie waetrznasci z jamy brzusznej,
przygotowywanie ryb do nadziewania oraz
ich faszerowanie

odgtawianie oraz usuwanie rybich tusek
obstuga maszyn do przetworstwa ryb takich
jak odaciarki, odskorzarki, fileciarki czy
odgtawiarki

przygotowywanie ryb do gdzenia, obstuga
wedzarni i komor wdzarniczych

Warunki podj ecia pracy w zawodzie

Aby podp¢ prag patroszacza ryb nie jest

wymagane kierunkowe wyksztalcenie,
wystarczy ukaczona szkota podstawowa.

Zawod patroszacza ryb nie jest szczegolnie
istpiej

Ména

popularnym zawodem, dlatego nie
profes;ji.
natomiast uczestnicgzyw kursach kulinarnych,

szkoly ksztalgce w tej

gdzie realizowany jest modut filetowania ryb i
szkoleniach, ktére poszerz kompetencje
gastronomiczne, w tym obrébkyb.

Niezbedne jest orzeczenie lekarskie
o braku przeciwwskahda do prac, przy
wykonywaniu ktorych istnieje naiwos¢

przeniesienia zakania na inne osoby.
Wydanie takiego orzeczenia

wykonanie bada do sanitarno-
epidemiologicznych ~ prowadzonych  przez
placowki Pastwowe] Inspekcji Sanitarno-
Epidemiologicznej.

poprzedza
celow

Wymagania psychofizyczne:

umiejtnosé pracy w zespole
sprawn@¢ manualna na poziomie wysokim
wysoka precyzja ruchéw i refleks
gotowas¢ do pracy w szybkim tempie
odpornd¢ na wysitek fizyczny

dobry stan zdrowia

dobra koordynacja wzrokowo-ruchowa
umiejetnos¢ pracy pod pregjczasu
gotowad¢é do pracy w niesprzyjggych
warunkach

cierpliwos¢ i doktadnaé
zainteresowania [
gastronomiczne oraz gotowo do

poszerzania

uzdolnienia
ich

Przeciwwskazania do wykonywania zawodu:

Przeciwwskazaniami do zawodw gowane
wady wzroku i stuchu, zaburzenia widzenia
barw, choroby skoryak, sktonndci do uczulé

i alergii, zaburzenia sprawfm konczyn,
nosicielstwo chorob zakaych, zaburzenia
smaku i wechu, zaburzenia koordynaciji
wzrokowo-ruchowej, zmiany anatomiczne
ograniczajce sprawn&é ruchowg i palcow,
cukrzyca, zaburzenia psychiczne, uzalenia,
choroby ukladéw: nerwowego, denia,
oddechowego, kostno-stawowego.

Mozliwosci i szanse zatrudnienia:

przetwornie rybne

restauracje i snialnie rybne

sklepy i delikatesy rybne

wlasna dziataln@ gospodarcza w zakresie
restauracji lub przetwaorni rybne;j.



